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Breve presentación de la Organización.

Aplicación de las novedades sobre la información
alimentaria facilitada al consumidor.

Actuaciones desarrolladas. Ejemplos prácticos.

Análisis de los cambios.



¿QUIENES SOMOS?

Constituida el 3 de
octubre de 1931

Defensa intereses del sector:
Carnicería y Charcutería.

Representación aproximada del 60% del total del sector en Madrid.

Asociación sin ánimo de
lucro.



EL SECTOR EN CIFRASEL SECTOR EN CIFRAS



Información a través de nuestra revista “La carne”, página web/redes sociales y
asambleas anuales.

Visitas personalizadas a punto de venta de la totalidad de los obradores de carnicería-
salchicherías, informando sobre las principales novedades que implica el
Reglamento 1169/2011 y el Real Decreto 126/2015.

Servicio de asesoramiento personalizado en cada caso particular.

Dotación de herramientas de trabajo.

Formación continuada.

APLICACIÓN PRÁCTICA DE LAS NOVEDADES SOBRE LA INFORMACIÓN ALIMENTARIA 
FACILITADA AL CONSUMIDOR, ¿QUÉ HEMOS HECHO?



INFORMAR….





INFORMAR….





HERRAMIENTAS







INFORMAR….











MÁS HERRAMIENTAS : FICHAS DE PRODUCTO



MÁS HERRAMIENTAS: ETIQUETAS 



MÁS HERRAMIENTAS: ETIQUETAS 



MÁS HERRAMIENTAS: CHECK-LIST PUNTO DE VENTA





armonización en los criterios de interpretación de la legislación.

exigencia a los proveedores de materias primas de fichas técnicas de sus 
productos con declaración responsable de alérgenos.

definir venta inmediata de un producto ( anteriormente indicada en art. 
16.1 de RD. 1334/1999).

formación “obligatoria”.

ANÁLISIS FINAL: NUESTRAS CONCLUSIONES




