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Del 26 al 29 de Marzo de 
2012 

 

 

Applus 
Parque Empresarial Las Mercedes 
C/ Campezo, nº 1, Edif. 3; 28022 Madrid 
Tel. 91 275 62 89 / 91 275 63 10 - Fax. 91 208 08 03 
www.appluscorp.com 
e-mail = javier.moro@applus.com 
 



 

 

 

 

 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

 
Applus+ Agroalimentario                              
Parque Empresarial Las Mercedes 

C/ Campezo, nº1, Edificio 3, 28022 Madrid 

Tel. 91 275 62 89 / 91 275 63 10 
Fax. 91 208 08 03 
e-mail = javier.moro@applus.com 
www.appluscorp.com 

DDIISSEEÑÑOO  YY  DDEESSAARRRROOLLLLOO  DDEE  SSIISSTTEEMMAASS  
AAPPPPCCCC  EENN  LLAA  IINNDDUUSSTTRRIIAA  AALLIIMMEENNTTAARRIIAA 

TTEEMMAARRIIOO  ((1144  hhoorraass))  

1. Sistemas de Autocontrol en la Industria 
Alimentaria  

Concepto, Origen, Base Legal y Diseño de un 
Sistema de Autocontrol APPCC 

 

2. Requisitos Previos para la implantación de 
Sistemas APPCC   

� Diseño Higiénico de locales, instalaciones 
y equipos 

� Plan de Formación de Trabajadores 

� Plan de Buenas Prácticas de Manipulación 

� Plan de Mantenimiento de locales, 
instalaciones y equipos 

� Plan de Limpieza y Desinfección 

� Plan de Control de Residuos 

� Plan de Control de Plagas 

� Plan de Control del Agua de 
Abastecimiento 

� Plan de Control de Trazabilidad 

� Plan de Control de Proveedores 

3. Directrices para la implantación de 
Sistemas APPCC  

� Formación del Equipo APPCC 

� Descripción del Producto 

� Elaboración del Diagrama de Flujo del 
proceso 

� Desarrollo de Análisis de Peligros del 
proceso 

� Establecimiento de Medidas Preventivas 

� Determinación de Puntos de Control 
Crítico (PCC) 

� Establecimiento de Límites Críticos para 
cada PCC 

� Establecimiento de un Sistema de 
Vigilancia para cada PCC 

� Establecimiento de Medidas Correctoras 

� Establecimiento de un Sistema de 
Documentación y Registro 

� Establecimiento de un procedimiento de 
Verificación del Sistema 

FFEECCHHAASS    YY  HHOORRAARRIIOO 

El curso comenzará el 26 de Marzo y finalizará el 
29 de Marzo de 2012, en horario 15:30 a 19:00. 

Importe del curso: 200 € 

  

Applus+ Agroalimentario, es la única 
multinacional española del sector con 
capacidad de ofrecer un servicio integral de 
control de calidad y seguridad alimentaria, 
prestando servicios Tecnológicos y de 
Certificación. 

OOBBJJEETTIIVVOO  DDEELL  CCUURRSSOO  

Adquirir conocimientos teórico - prácticos para 
el diseño y desarrollo de Sistemas de Análisis 
de Peligros y Puntos de Control Crítico 
(A.P.P.C.C) en diferentes sectores de la 
Industria Alimentaria, atendiendo a la demanda 
de mercado de profesionales especializados en 
Tecnología y Calidad Alimentaria. 

¿¿AA  QQUUIIÉÉNN  VVAA  DDIIRRIIGGIIDDOO??  

El curso se encuentra ideado y diseñado para 
estudiantes y titulados universitarios en 
carreras de Ciencias: Veterinaria, Biología, 
Farmacia, Tecnología de los Alimentos, 
Química, Bioquímica, I.T. Agrícola... 

BBOOLLSSAA  DDEE  EEMMPPLLEEOO 

Se creará una bolsa de empleo donde quedarán 
inscritos los asistentes que superen 
satisfactoriamente el curso. 


